
Entrées
Œufs mayonnaise aromatisée à l’huile de truffe 7,0
Saumon gravlax  9,5

Vinaigrette d’agrumes et graines de grenade

Soupe à l’oignon  8,5
Aux croutons et emmental gratinés au four

Salade de melon à l’italienne  8,5
Melon, copeaux de parmesan, jambon serrano, 
basilic, filet d’huile d’olive et citron

Oeufs mimosa à l’avocat et crevettes roses 8,5

Plats
Avocado toast  12,5

Avocat, grenade, pickles, graines de sésame à la 
prune Umeboshi. Supplément saumon gravlax +3€

Croque-Monsieur truffé  15,0
Emmental, jambon et crème de truffe. Servi avec 
salade verte. Supplément oeuf +1,5€

Fish and Chips  18,5
Dos de cabillaud en tempura à la bière minute, 
sauce tartare maison à l’estragon, frites et salade

Ravioles à la crème de truffe  17,5
Ravioles aux quatre fromages, crème fraîche, 
tartufata, tuile de parmesan, roquette

Wok Thaï au poulet vapeur  17,0
Dés de blancs de poulet marinés à l’huile de sésame 
et cuits vapeur, sautés au wok avec courgettes, 
carottes, poivrons et oignons rouges, déglacés à la 
sauce soja, sésame et coriandre. 
Accompagné de nouilles chinoises.

Prise du pêcheur
Poisson, accompagnement, sauce et prix sur l’ardoise

Le coin du boucher
Carpaccio de boeuf Charolais 16,0

Viande de boeuf charolaise, pesto verde, 
parmesan, accompagné de frites maison

Tartare de bœuf à la française  18,5
Viande VBF, persil, échalotes, cornichons, câpres, ketch-
up, moutarde, worcestershire sauce, frites et salade

Entrecôte 300g  28,5
Race française, sauce au choix poivre, gorgonzola, 
échalote. Servi avec frites et salade

Faux-filet 250g  21,0
Origine Limousin, sauce au choix poivre, gorgonzola, 
échalote. Servi avec pommes grenailles et champignons

Saucisse d’Auvergne au couteau  17,0
Jus au romarin, servie avec sa purée grand-mère

Pièce du boucher
Pièce, origine et prix sur l’ardoise, sauce au choix 
poivre ou bleu, frites et salade

Bières pression
 25cl  50cl

Pils du patron 4,7°  5,0  8,0

Paix Dieu 10°  6,0  11,5

Cuvée des Trolls 7°  5,5  9,0

Filou 8,5°  5,5  9,5

Kasteel rouge 8°  5,5 9,5

Guinness 4,2°  5,0  9,0

Blanche 4,9°  5,0 9,0

IPA Rejaillir le feu 6,2°  5,5  9,5
Brasserie Fauve 

Bières bouteilles
Corona 4,5° 33cl   7,0

Cidre Loic Raison 4,5° 25cl   6,5

Bière sans alcool     6,0

A partager
Guacamole & nachos   9,0

Wings de poulet, sauce BBQ    9,0

Falafels maison   8,0
3 grandes unités. Sauce cream cheese à la ciboulette

Croque-Monsieur truffé   15,0
Emmental, jambon, crème de truffe. Supplément oeuf +1,5€

Assiette de frites maison   7,0

Planche méditérranéenne  17,0
Jambon Serrano, melon, burrata, olives et pain pita

Planche Espagnole 2 pers.   19,0
Jambon Serrano, Chorizo, Cecina, beurre 
et cornichons

Planche Française 2 pers.   19,0
Camembert, Comté AOP, Tomme de Savoie, 
Saint Nectaire

Belle planche mixte 2 pers.   25,0
Jambon Serrano, Chorizo, Cecina, Camembert, 
Comté AOP, Tomme de Savoie, Saint Nectaire

Planche Veggie 2 pers.   18,0
Falafels et sa sauce cream cheese, houmous de 
pois chiche, houmous de betterave, tapenade 
d’olives noires et pain pita

Plats végétariens



Menu enfant 

Plat + Boisson : 12,9€

Au choix : steak haché ou jambon blanc ou poulet pané 
ou poisson pané, accompagné au choix de frites ou pâtes 

ou légumes thaï. Boisson (soda ou jus de fruits). Réservé 
au moins de 12 ans.

Boissons fraîches
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, 
Orangina, Schweppes, Limonade 33cl  5,5

Ginger Beer, La French 25cl    5,5

Redbull 25cl    7,0

Orange pressée / Citron pressé   6,0

Jus de fruits 25cl    5,0
Orange, Ananas, Abricot, 
Pamplemousse, Tomate, Pomme

Thé glacé maison 25cl    5,5

Perrier 33cL    5,5

Vittel 25cl : 5,0  50cl : 6,0  1L : 7,0

San Pellegrino   50cl : 6,0  1L : 7,0

Supplément sirop    1,0

Supplément soda    2,5

Boissons chaudes
Expresso, Décaféiné    2,8

Allongé    2,9

Café noisette    3,0

Café crème    5,0

Chocolat chaud    5,4

Café ou Chocolat Viennois    6,3

Thé / Infusion    5,0

Supplément pot de lait     1,20

Burgers
Cheeseburger  14,9

Pain buns, steak haché français, cheddar, salade, 
tomate, oignons rouges, pickles, 
sauce du chef. Servi avec salade verte

Madeleine Burger  16,9
Pain buns, steak haché français, bacon, comté AOP, 
confit d’oignons, tomate, pickles, salade, sauce BBQ. 
Servi avec salade verte

Chicken Burger  14,0
Pain buns, poulet croustillant maison, cheddar, 
salade, tomate, oignons rouges, pickles, sauce miel 
moutarde. Servi avec salade verte

Veggie Burger  14,0
Pain buns, steak de falafel maison, sauce cream 
cheese, salade, tomate, oignons rouges, pickles. 
Servi avec salade verte

Accompagnement frites maison   3,0

Salades
Buddha Bowl Healthy  17,0

Falafels, purée de betterave, houmous, avocat, 
julienne de carottes et courgettes, grenade et 
quinoa. Assaisonné d’huile d’olive et citron.

Chicken Caesar Salade  17,5
Poulet pané maison, salade romaine, oeuf dur, 
tomates cerises, olives noires, parmesan, croutons 
à l’huile d’olive et ail, sauce caesar

Salade Nordique 17,5
Saumon gravlax, avocat, crevettes roses, tomates 
cerises, salade verte, vinaigrette citronnée

Salade Méditérranéenne 17,5
Poulet grillé, burrata, légumes grillés aubergine, 
tomates, carottes, salade verte, vinaigrette citronnée

Dessert
Crème brûlée à la pistache  8,5
Tarte au citron meringuée 9,0

Tiramisu au nutella 9,0
Café, pâte à tartiner noisette, vanille

Le véritable Cheesecake  9,0
Au coulis de fruits rouges

Mousse au chocolat 7,5
Crumble cacao

La Brioche perdue retrouvée  9,0
Caramel beurre salé, glace vanille

Le Café des gourmands  9,0
Supplément café crème ou thé de 2€



Madeleine

Herbal Smash
Gin Bombay Sapphire, 
romarin, thym, citron, 
laurier, menthe, 
concombre

Spiced Jungle Bird 
Rhum épicé,  Martini 
bitter, ananas, citron 
vert

Mango Crush
Whisky, purée de 
mangue, fruit de la 
passion, cannelle

Lady D
Gin Bombay Sapphire, 
purée de fruits rouges, 
jus de fraise, citron 
jaune

El Diablo
Tequila Patron Silver, 
jus de citron, crème 
de cassis, ginger beer

Blackberry Julep
Whisky Blackberry Jack 
Daniel’s, Porto rouge, 
hydrolat de cassis, 
sirop de mûre, bitter

Smooth Operator
Cognac Camus, 
nectar poire, Adriatico 
Roasted, citron jaune 

Diplomatico Passion
Rhum Diplomatico 
Reserva Exclusiva, 
purée de fruit de la 
passion, citron vert

Eden Jack
Whisky Jack Daniel’s, 
Cointreau, fraise, 
cranberry

Floralis 
Vodka Greygoose, 
liqueur St Germain, 
Noilly Pat dry, citron 
vert, cardamone

12,5€

nOS COCKTAILSsisiggnaturnatureess

Cocktails classiques
Mojito Bacardi 10,5

Rhum Bacardi Carta Blanca 4cl, menthe fraîche, 
citron vert, sucre de canne, eau pétillante

Fiero Spritz 9,5
Martini Fiero 6cl, prosecco, eau gazeuse

Apérol Spritz 10,5
Apérol, prosecco, eau gazeuse et rondelle d’orange

Moscow Mule 10,5
Vodka 4cl, ginger beer, citron vert

Gin Tonic 10,5
Gin 4cl, citron vert, tonic

Caïpirinha 10,5
Cachaça Aguacana 4cl, citron vert, sucre de canne

Pina Colada 10,5
Rhum 4cl, lait de coco, jus d’ananas

Sex on the beach 10,5
Vodka 4cl, jus d’orange, crème de pêche, cranberry

Margarita 10,5
Tequila 4cl, cointreau, citron vert

Virgin Tonic 9,0
JNPR N°2, Pamplemousse, Tonic

Amaretto Adriatico Sour  9,0
Adriatico Zéro, Citron jaune, Sucre de canne

Virgin Spritz  8,0
Martini Vibrante sans alcool, tonic, rondelle d’orange

Le Madeleine   8,0
Jus d’ananas, jus de banane, jus de mangue, 
sirop de grenadine

Virgin Colada  8,0
Jus d’ananas, lait de coco 

Virgin Mojito  8,0
Menthe fraîche, citron vert, cassonade, soda

Cocktails spéciaux
Pampelle Spritz 11,0

Apéritif Pampelle Ruby au Pamplemousse, 
Prosecco, Pamplemousse

Saint Germain Spritz 12,5
Liqueur de sureau, prosecco, eau gazeuse 
et rondelle d’orange

Porn Spritz 13,0
FAIR Passion, Prosecco, Citron vert

Pornstar Martini 15,0
Vodka 4cl, liqueur de passion, citron vert, 
shot de prosecco

Expresso Martini 11,0
Vodka, liqueur de café, expresso

Negroni 11,0
Gin, Martini rouge, Campari, rondelle d’orange

Mocktails



Prix affichés en euros.

Shooters
B52 Liqueur de café, Baileys, Cointreau 4cl 6,5
Vodka, Rhum, Tequila, Get 27, Get 31 2cl 5,0

Whiskies4cl

J&B • Jameson • William Lawson 8,0
Jack Daniel’s  9,0
Jack Daniel’s Blackberry  10,0
Jack Daniel’s Miel  10,0 
Jack Daniel’s Single Barrel 10,5
Woodford reserve 11,0
Nikka Malt  11,0
Lagavulin 16 ans 12,0

Apéritifs
Kir Chardonnay 14cl  5,7
Kir Royal au champagne 12cl 13,5
Martini Fiero, Bianco, Rosso 6cl  6,0
Campari, Porto 6cl  5,0
Ricard, Pastis 51 2cl  4,5

Alcools 4cl

Eau de vie Vieille Prune • Poire 8,0
Calvados VSOP • Cointreau 8,0
Cognac 8,0
Cognac VSOP 9,5
Armagnac 9,5
Get 27  8,5
Bailey’s 8,0
Amaretto 8,5
Gin Bombay Original  8,0
Gin Bombay Sapphire  9,0
Gin Mare  9,0
Rhum Bacardi Carta Blanca  8,0
Rhum Bacardi Carta Oro 8,5
Rhum Venezuela Santa Teresa 1796 11,0
Rhum Bacardi Anejo Cuatro  9,0
Rhum Don Papa  9,0
Diplomatico Planas 9,0
Rhum Diplomatico Reserva  11,0
Vodka Eristoff  8,0 
Absolut  9,0
Grey Goose  10,0
Tequila El Jimador  8,0
Tequila Cazadores  8,0
Tequila Patron Silver  12,0
Tequila Patron Reposado 14,0
Tequila Patron Anejo 16,0
Supplément Red Bull  2,0

ROUGES  15cl  25cl 75cl
Pinot Noir IGP Pays d’OC  6,0  10,0  27,0

Le Versant
Pic Saint Loup AOC  7,8  13,2  37,0

Altitude 192 - Terre Haute
Côte du Rhône AOC 7,8  13,2  37,0

Guigal réserve de Lutèce
Morgon AOC  7,8  13,2  37,0

Daniel Bouland - Corcelette
Haut-Medoc AOC  7,0  11,0  31,0

Victoria II
Bourgogne Hautes Côtes de Baune AOP  41,0

Domaine Billard
Saint Emilion AOC   37,0

L’esprit de Château Belle Assise Coureau
Crozes - Hermitage AOC   41,0

Famille Belle Cuvée du Peizon BIO

BLANCS  15cl  25cl 75cl

Bordeaux Blanc AOC 6,0  10,0  27,0
Château Gantonnet

Chardonnay IGP Pays d’OC 6,0  10,0  27,0
Le Sudiste

Viognier IGP Pays d’OC 6,5  11,0  30,0
Domaine des Salices

BLANCS  15cl  25cl 75cl

Chablis AOC  9,8  16,0  41,0
Domaine Gueguen 

Monbazillac AOC  6,5  11,0  30,0
Château Beautrand Vieilles Vignes

Pouilly Fumé AOC  9,8  16,0  41,0
Les Clairières

ROSÉS 15cl  25cl  75cl

IGP Méditerranée  6,0  9,8  28,0
Ponton n°7

Côtes de Provence AOC   9,8  16,0  41,0
Minuty Prestige

Les bulles
  12cl  75cl 

Champagne Joseph Perrier 13,0  69,0
Cuvée Royale Brut

Champagne Joseph Perrier  16,0  75,0
Cuvée Royale Blanc de blancs

Sans alcool  15cl  25cl  75cl

Chavin Zéro  7,8  13,2  37,0
Blanc de blancs VDF Désalcoolisé effervescent 0%

La Cave


